7 weekend da
leccarsi le dita,

in Umbria

FRANTOI
APERTI

dal 29 ottobre
all’t1 dicembre 2011

Assaggi di olio, di musica e di teatro.
Visite ai frantoi, grandi mangiate
e grandi dormite.
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weekend da C@

leccarsi le dita, ™

Frantoi Aperti
in Umbria

dal 29 ottobre all’11 dicembre

1° weekend / 29 - 30 ottobre 2011

Giano dell’Umbria — La Mangiaunta

Isola Polvese — 29 ottobre - | prodotti d’autunno incontrano I’ olio nuovo
Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”

Trevi - Festivol, Trevi tra olio, arte, musica e papille

2° weekend / 4 - 6 novembre 2011

Assisi - Profumi e sapori d’autunno, bruschetta in piazza
Campello sul Clitunno - Festa dei Frantoi

Castel Ritaldi — Frantotipico

Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”

3° weekend / 11 - 13 novembre 2011

Campello sul Clitunno - Festa dei Frantoi
Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”

4° weekend / 19 - 20 novembre 2011

Gualdo Cattaneo - Sapere di Pane, sapore di Olio, bianco e verde
tra i castelli

Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”

Valtopina - Mostra mercato nazionale del tartufo e dei prodotti tipici

5° weekend / 26 - 27 novembre 2011

Giano dell’Umbria - Le vie dell’ Olio, Festa della Frasca
Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”
Valtopina - Mostra mercato nazionale del tartufo e dei prodotti tipici

6° weekend / 3 - 4 dicembre 2011
Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”

7° weekend / 8 - 11 dicembre 2011

Spello - L Oro di Spello - 50° festa dell’Olivo e Sagra della bruschetta
Spoleto — “Frantoi Aperti a Spoleto”



Assaggi di rassegna nei comuni

Trevi
Sabato 29 ottobre ore 12, Piazza Mazzini
Mabo Band — Concerto itinerante per le vie della citta

Domenica 13 novembre ore 21
“P.S. Martina La Ragione” — Teatro Clitunno a cura della Compagnia
Deja Donne

Sabato 26 novembre ore 21
Chiesa di San Francesco — Concerto de | Solisti di Perugia

Assisi

Sabato 5 novembre ore 15.30 — ex pinacoteca

“Cibo eros e misfatti vari”con Valentina Renzulli e Beatrice Ripoli
musiche dal vivo Toti Panzanelli, chitarra. A cura di Fontemaggiore
Teatro Stabile di Innovazione

Domenica 6 novembre ore 15 S. Maria degli Angeli - Piazza della
Porziuncola — Compagnia Nando e Maila
Vanjusca Moj — circo teatro comico musicale — per bambini e per tutti

Campello sul Clitunno
Sabato 5 Novembre, ore 17
Residenza d’epoca Vecchio Molino — Concerto de | Solisti di Perugia

Domenica 6 novembre ore 15 Fonti del Clitunno
(in caso di maltempo Residenza d’epoca Vecchio Molino)
Laura Kibel — Va dove ti porta il piede. Per bambini e adulti

Domenica 6 novembre ore 17
Residenza d’epoca Vecchio Molino — Teatro Lirico Sperimentale A. Belli
Concerto Lirico Vocale “Celebri Arie d’Opera”

Castel Ritaldi
Venerdi 4 novembre ore 21 Santesato della Chiesa di Santa Marina
Danilo di Paolonicola — Etnich project

Sabato 5 novembre ore 19,30
Cantina Collesole— Teatro Lirico Sperimentale A. Belli — Concerto Lirico
Vocale “Celebri Arie d’Opera”

Domenica 6 novembre, ore 16
Frantoio Settimi— Concerto de | Solisti di Perugia

Giano dell’'Umbria

Domenica 30 ottobre ore 18

chiesa di San Francesco — Teatro Lirico Sperimentale A. Belli Concerto
Lirico Vocale “Celebri Arie d’Opera”

Giano dell’'Umbria

Domenica 27 novembre ore 18, Sala Fra’ Giordano
Tra cielo e terra — Biancochiaro — Spazio teatrale
onnivora. La mosca ¢ inevitabile per bambini e adulti

Gualdo Cattaneo

Domenica 20 novembre ore 18, Municipio

Tra cielo e terra - Museo del giocattolo di Perugia
La fine degli orchi. Per bambini e adulti

“CV” di e con Virginia Spallarossa — a cura della
Compagnia Deja Donné

Domenica 20 novembre ore 21 Sala consiliare Q’@

Isola Polvese
Sabato 29 ottobre, ore 12
Concerto de | Solisti di Perugia

Spello

Sabato 10 dicembre ore 16, Piazza della Repubblica

(in caso di maltempo Teatro Subasio)

Claudio Cremonesi e Davide Baldi — Appunto giocolerie comico
musicali. Per bambini e adulti

Domenica 11, ore 17 Teatro Subasio
“P. S. Martina La Ragione”— a cura della Compagnia Deja Donne

Spoleto

Sabato 26 novembre ore 16, Piazza della Liberta

Delikatessen duo — Patatrac — spettacolo comico musicale. Per bambini
e adulti

Valtopina
Domenica 20 novembre ore 16.30 Padiglioni della Mostra mercato del
tartufo — Mabo Band— Concerto itinerante

Domenica 27 novembre ore 16.30 Padiglione eccellenze della Mostra
mercato del tartufo — “Estasi Culinarie” di Muriel Barbery

Con Claudio Carini e accompagnamento musicale dal vivo. A cura di
Fontemaggiore Teatro Stabile di Innovazione



1° weekend
29 — 30 ottobre 2011

Trevi

Festivol, Trevi tra olio, arte, musica e papille

Dal mattino al tramonto

Nelle piazze:

Mercato del Contadino, Mostra Mercato dei Presidi Slow
Food, Mercatino delle Pulci,

Villa Fabri:

Mostra Mercato di Olio Extravergine di Oliva delle
colline di Trevi

INNINOJ 13N 3.I VS0I

e,

Nei due giorni: Trekking a cavallo, Visita guidata della
citta, Trekking a piedi lungo il Sentiero degli Ulivi,
Trekking con i muli, degustazioni guidate di Olio, concerti per le Strade,
al teatro Clitunno e alla Chiesa di S. Francesco, caccia al tesoro tra gli
olivi di Villa Fabri, mostre e bruschette in piazza.

Ogni giorno dalle 15.30 alle 18 Palazzi & Gusti degustazioni di Presidi
Slow Food, conditi con Olio Dop Umbria in abbinamento a momenti
musicali

SABATO0 29 OTTOBRE

Ore 12, Piazza Mazzini

Mabo Band - Concerto itinerante per le vie della citta

Servizio navetta gratuito per i Frantoi Aperti di Trevi dalle ore 10 alle 19
Info: 0742 332269 www.festivol.it infoturismo@comune.trevi.pg.it

Giano dell’Umbria

La Mangiaunta
I[tinerario gastronomico nei 4 frantoi di Giano alla scoperta delle
eccellenze dell’'Umbria

Il primo olio di Giano sposa i migliori prodotti della tradizione locale.
Partecipano alle nozze i vini Doc e Docg delle cantine del territorio.
Una bottiglia d’olio in omaggio a chi completa il tour.

“Gianolio Bus”: navetta gratuita con partenza e ritorno da Piazza San
Francesco — Giano dell’Umbria ogni 30 minuti, 29 ottobre dalle ore 15
alle ore 19 ed il 30 ottobre dalle ore 10 alle ore 19.

Al’lOmbra dell’Olivo bambino sabato 29 ottobre

Letture e performances di una scultura viva mediterranea a cura
dell’Associazione all’Ombra del Mediterraneo.

Giardino delle Monache — Giano dell’Umbria




DOMENICA 30 OTTOBRE

alle ore 18 Chiesa San Francesco

Concerto lirico vocale “Celebri Arie d’Opera”con il Teatro Lirico
Sperimentale “A. Belli” di Spoleto

Info: 39226781072 www.leviedellolio.info

Isola Polvese

SABATO 29 OTTOBRE
| prodotti dell’autunno incontrano I’olio nuovo di Isola Polvese,
degustazioni, visite guidate e suggestioni musicali

Frantoio - Apertura al pubblico e illustrazione delle tecniche di
lavorazione, a cura dell’Oleificio Cooperativo Il Progresso

Centro Servizi - Percorsi guidati dell’lsola, a cura della Coop. Plestina (a
pagamento)

Oliveto dell’lsola: Giochi tra gli ulivi

Ore 11 Animazione per bambini con raccolta delle olive e caccia la
tesoro a cura dell’Ass. Fogliacolori

Aula verde ore 10 - Convegno

“Olio e territorio in umbria: la percezione del consumatore”
Intervengono:

Apertura lavori: Marco Guasticchi — Presidente Provincia Perugia
Fosco Valorosi — Universita di Perugia

Angelo Frascarelli — Universita di Perugia

Andrea Marchini — Universita di Perugia

Erino Cipriani — direttore Consorzio Nazionale Olivicoltori

Andrea Tartari — Category Manager acquisti gruppo Aspiag
Giuseppe Natale — Presidente Opoo

Sala del Camino

Bruschette all’olio nuovo, a cura dell’Oleificio Cooperativo Il Progresso
Ore 12 Suggestioni musicali a cura de | Solisti di Perugia

Villa

Dalle ore 13 alle ore 14.30 i prodotti dell’autunno incontrano I'olio
nuovo, buffet a cura della Coop. Aurora (a pagamento)

Collegamenti gratuiti con traghetto da S. Feliciano

Servizio attivo solo sabato 29 Ottobre da S. Feliciano per Isola Polvese
dalle ore 9.30 alle ore 16, ogni 45’ circa

da Isola Polvese per S. Feliciano dalle ore 10 alle 17, ogni 45’ circa.
Ultima partenza alle ore 17

Provincia di Perugia,

tel. 075/368 -1078 -16 57 — cell. 335/7196762
turismo@provincia.perugia.it

Isola Polvese,

tel. 075/9659548

polvese@provincia.perugia.it / www.provincia.perugia.it

Si ringraziano UMBRIA TPL E MOBILITA SPA e tutti coloro che hanno
reso possibile la realizzazione dell’iniziativa

Spoleto
Frantoi Aperti a Spoleto

DOMENICA 30 OTTOBRE

Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio Spoletino
FRANTOIO “DEL POGGIOLO “ e FRANTOIO “ FELIZIANI ¢

BUS navetta gratuito da Piazza Carducci

Partenza da Piazza Carducci ore 10.30 rientro a Piazza Carducci ore
14.15 (partenza dal Frantoio Feliziani ore 13.45/14:00)

INFO E PRENOTAZIONI:
I.A.T. - Servizio Turistico di Spoleto tel. 0743 / 21.86.20 / 21
e-mail: info@iat.spoleto.pg.it



2° weekend
4 - 6 novembre 2011

Assisi
Olio in piazza - Profumi e sapori d’autunno

SABATO 5 NOVEMBRE

ASSISI — Piazza del Comune — Sala ex Pinacoteca

MOSTRA FOTOGRAFICA c/o Sala ex Pinacoteca dal 29/10/2011 al
06/11/2011 Tema della mostra “La pianta dell’olivo”

Ore 9 - 19 degustazione e vendita dell’olio nuovo di Assisi

CONVEGNO — Piazza del Comune - ore 10.30 Sala della Conciliazione
“L’olio extravergine di oliva e un alimento funzionale che fa bene alla

salute”.

Intervengono; Claudo Ricci, Sindaco di Assisi

Giuliano Nalli, Pres. Com. Mon. Monti Martani Serano Subasio

Paolo Morbidoni, Pres. Strada dell”Olio

Antonio Bachetoni, Pres. Consorzio Tutela Dop Umbria;

Paolo Brunetti, gia Ordinario Medicina Interna UniPG

Francesco Galli, Docente di Biochimica Clinica Nutrizione UniPG
Fernanda Cecchini, Assessore Agricoltura Regione Umbria.

Saranno presenti i rappresentanti di Cia, Coldiretti e Confagricoltura.

Visita Guidata ore 16 dalla Piazza del Comune di Assisi Info 347 2907980
ore 17 Degustazione guidata di Olio extravergine di oliva Dop Umbria
dalle ore 10 alle ore 19 Bruschetta e frantoio in Piazza

ore 15.30 — ex pinacoteca “Cibo eros e misfatti vari”. A cura di
Fontemaggiore Teatro Stabile di Innovazione

DOMENICA 6 NOVEMBRE
Santa Maria degli Angeli — Piazza Porziuncola “Profumi e Sapori
d’autunno - Frantoi Aperti” dalle ore 15 alle ore 19

ore 15 S. Maria degli Angeli - Piazza della Porziuncola,
Compagnia Nando e Maila Vanjusca Moj - circo teatro comico musicale
— per bambini e adulti

Campello sul Clitunno
Festa dei Frantoi

VENERDI 4 NOVEMBRE

Frantoio MARFUGA

Ore 18 conferenza “Il territorio come Ecomuseo: il recupero e la
salvaguardia dei beni ambientali, storico-artistici, enogastronomici
identitari attraverso la riscoperta dei luoghi e della loro storia”.
Ore 19 degustazione vino e olio




SABATO 5 NOVEMBRE

Prato di SAN CIPRIANO

Ore 14,30 Il Circolo degli asinelli — Attivita per bambini: viaggio con i
muli e merenda in frantoio al costo di Euro 3,00. Prenotazione
obbligatoria allo 0743-275558 entro venerdi 4 novembre.

VECCHIO MOLINO

Ore 17 Presentazione della guida: Le Fonti del Clitunno e il Tempietto
Ore 18 Concerto de “I Solisti di Perugia”

Ore 19 degustazione vino e olio

DOMENICA 6 NOVEMBRE
PISSIGNANO E FONTI DEL CLITUNNO
Mercatino dell’antiquariato . Bruschette in Piazza

Ore 10 - Passeggiata dal CLITUNNO al CASTELLO DI PISSIGNANO
(Prenotazione 0743-27558 entro 5 novembre) Partenza da Piazzale
Fonti del Clitunno ore 9,40

Dalle ore 10 “Impariamo a raccogliere le olive” — Raccolta delle olive
per bambini e giochi nell’oliveto. Prenotazione obbligatoria allo 0743-
275558 entro sabato 5 novembre

FONTI DEL CLITUNNO (interno del parco)

Ore 15.30 Degustazione pane e olio

ore 15 Fonti del Clitunno LAURA KIBEL Va dove ti porta il piede - per
bambini e adulti (In caso di maltempo lo spettacolo si terra presso la
residenza d’epoca Vecchio Molino)

VECCHIO MOLINO

Ore 17 Presentazione del volume Il culto di Sant’Antonio Abate

Ore 17 Concerto lirico Teatro Lirico Sperimentale Celebri arie d’opera
Ore 19 degustazione vino € olio

Ore 19 Premiazione dell’Estemporanea di pittura

Castel Ritaldi

Frantotipico

VENERDI 4 NOVEMBRE

Ore 10 (C. Ritaldi/Locanda Rovicciano) Aspettando il Frantotipico...
Corso di cucina a base di olio d’oliva (* €50 comprensive del pranzo —
prenotazione obbligatoria)

ore 21 Degustazione in musica Santesato della Chiesa di S. Marina -
Danilo di Paolonicola — Etnich project Concerto

SABATO 5 NOVEMBRE

ore 19,30 Cantina Collesole: Teatro Lirico Sperimentale Celebri arie
d’opera

ore 21 Oliamoci bene Cena di Gala (* €25 - Prenotazione obbligatoria)

DOMENICA 6 NOVEMBRE

ore 9.30 “A SPASSQ” TRA GLI ULIVI
Escursione guidata con Daniele Piermarini
Degustazione guidata di oilo

Vista Guidata al frantoio di Colle del Marchese

ore 10 Giocando fra gli ulivi (raccolta delle olive per bambini)

ore 10.30 Raduno auto d’epoca

ore 13 Pranzo nel castello (Prenotazione obbligatoria)

ore 15 La musica della tradizione popolare

ore 16 Frantoio Settimi Concerto de | Solisti di Perugia

Passeggiate con gli asini; Benessere mani e viso: Cosmetic oil; Note fra
gli ulivi (concerto d’archi)

Mercatino: | prodotti tipici e I'artigianato locale ore 16.30 (Colle del
Marchese) “la Bruschette piu grande del mondo (Dimostrazioni
culinarie)

Per informazioni e prenotazioni: segreteria@iac-spoleto.it
Tel. 328 / 4658880 Tel. +39 338.7692369 Fax +39 0743 770205

Spoleto
Frantoi Aperti a Spoleto

SABATO 5 NOVEMBRE

Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio Spoletino
Frantoio del Poggiolo e Frantoio Feliziani “

BUS navetta gratuito da Piazza Carducci, partenza ore 15.15 rientro ore
18.45 (partenza dal Frantoio Feliziani ore 18.30)

Teatro Comico 2011/2012
Teatro Nuovo Gian Carlo Menotti, ore 21.30
Finché c’e la salute con Cochi e Renato

DOMENICA 6 NOVEMBRE

Visita Guidata della citta di Spoleto. Partenza da Piazza della Liberta,
ore 15

Info e prenotazioni

Tel. 0743/ 21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it.




3° weekend

4° weekend

11 - 13 novembre 2011

Campello sul Clitunno
Festa dei Frantoi

VENERDI 11 NOVEMBRE

VECCHIO MOLINO

Ore 10.30 Convegno “Olio DOP Umbria: quando I'innovazione valorizza
la tradizione*

Spoleto
Frantoi Aperti a Spoleto

SABATO 12 NOVEMBRE
Teatro Nuovo, ore 19
Concerto di UmbriAEnsemble “Tempo d’ltalia”

DOMENICA 13 NOVEMBRE
Spoleto, Centro storico - dalle 8 alle 20
Mercatino delle briciole. Antiquariato, collezionismo e artigianato

Info e prenotazioni : tel. 0743 /21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it

Trevi

DOMENICA 13 NOVEMBRE ORE 21

“P.S. Martina La Ragione”

Teatro Clitunno a cura della Compagnia Deja Donne

Per Informazioni Tel. 0742 332269 infoturismo@comune.trevi.pg.it

19 - 20 novembre 2011

Gualdo Cattaneo
“Sapere di pane, sapore di olio”. Bianco e verde tra i castelli

SABATO 19 NOVEMBRE

Dalle ore 8.30 alle ore 18 Struttura Polivalente di Pozzo
Estemporanea di Solidarieta — “Gualdo Cattaneo ed i suoi castelli”
Dipingi con I'Oro verde di Gualdo Cattaneo

Dalle ore 9 alle ore 12 Struttura Polivalente Pozzo
Educational “Impastiamo il pane... Degustiamo I'olio”

Dalle ore 9 alle ore 12 Frantoio Rinalducci — Pozzo
Giochi tra gli ulivi, raccolta delle olive e visita in frantoio.

Ore 16.30 Sala Consiliare — Palazzo del Municipio
Convegno “Un Ulivo per un Olio di Pace” a cura di Sandro Ciani

Ore 19 Frantoio Rinalducci - Pozzo “Aperitivo in Frantoio” a base di
crudité in pinzimonio

Ore 20.30 Struttura Polivalente di Pozzo Cena di Gala in onore dei
Principi della tavola Messer olio Messer pane da Gualdo (costo € 25,00
a persona — prenotazione obbligatoria entro il 18.novembre cell.
392.6781072)

DOMENICA 20 NOVEMBRE

Ore 9.15 San Terenziano

In Sella tra castelli ed ulivi

Passeggiata a cavallo (prenotazione cell. 392.6781072)

Dalle ore 10 alle ore 19 Gualdo Cattaneo
Palazzo del Municipio Oliolandia Laboratorio creativo con I'olio d’oliva
(per informazioni cell. 349.6430058)

Dalle ore 10 alle ore 19 Gualdo Cattaneo
Centro storico di Gualdo Cattaneo
Gualdo in mostra. Mercatino delle eccellenze locali

Ore 15 Gualdo Cattaneo
Alla conquista dei castelli gualdesi Visita guidata
Navetta gratuita con partenza e ritorno da Gualdo Cattaneo

Ore 16 Rocca Sonora
Semplicita e complessita. Confronto tra Monocultivar e Dop Umbria



Ore 18 Palazzo del Municipio -
Tra Cielo e Terra/Museo del Giocattolo-Perugia ~
La fine degli Orchi di Mario Tabarrini

ce

“CV” di e con Virginia Spallarossa, produzione Deja Donne

Ore 21 Teatro di San Terenziano

Dalle ore 9 alle ore 19 Gualdo Cattaneo

Alla scoperta del tesoro verde di Gualdo Cattaneo
Viaggio itinerante nei castelli gualdesi e nei frantoi
Servizio navetta da Gualdo Cattaneo (ogni 30 minuti)

Spoleto
Frantoi Aperti a Spoleto

MERCOLEDI 16 E GIOVEDI 17 NOVEMBRE

Anno Menottiano Teatro Caio Melisso, ore 21

La Bella Addormentata nel Bosco

C. Colla & Figli Primaria Compagnia di Grandi Spettacoli Marionettistici

DOMENICA 20 NOVEMBRE
Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio Spoletino
Frantoio “ FELIZIANI “ e FRANTOIO “DEL POGGIOLO “

BUS navetta gratuito da Piazza Carducci.Partenza ore 10 rientro ore 15

Anno Menottiano Teatro Caio Melisso, ore 18
Concerto Lirico Musiche di Gian Carlo Menotti - Francesca Cappelletti &
Friends

Info e prenotazioni: tel. 0743 / 21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it

Valtopina

Mostra Mercato Nazionale del Tartufo e dei Prodotti Tipici
Esposizione, vendita e assaggi di tartufo, olio, vino, e prodotti tipici.
Saranno presenti oltre 80 espositori

DOMENICA 20 NOVEMBRE
ore 16.30, Padiglioni della Mostra mercato del tartufo
Mabo Banda Concerto itinerante



ore 14.30 Piazza del Municipio

RIEVOCAZIONE DELLA FESTA DELLA FRASCA

Sfilata del carro con la frasca e dei coglitori in abito tradizionale
Esibizione del gruppo folkloristico “Gruppo Folk Spoletino”
Degustazione gratuita di bruschetta e olio e prodotti tipici locali

5° weekend
26 - 27 novembre 2011

Giano dell’Umbria

Rievocazione della “Festa della Frasca”— XVI edizione 5l IR (7 D

Tra cielo e terra - Biancochiaro - spazio teatrale onnivora
La mosca € inevitabile
Liberamente tratto da Elogio della mosca di Luciano di Samosata

per bambini e adulti
p———

SABATO0 26 NOVEMBRE
Ore 9.30 Centro storico “Caccia al Tesolio” per bambini

Ore 11 Complesso Monumentale di San Francesco Spoleto
“Gli Ulivi immortali. Giano dell’lUmbria e le sue piante d’argento”

e
Mostra Fotografica a cura di Ernesto De Matteis Frantoi Aperti a Spoleto i' ’ "'l -
-.r. - 7
h Y

Ore 15 Oleovagando tra olivi millenari, abbazie benedettine e frantoi SABATO 26 NOVEMBRE
aperti (prenotazione obbligatoria) Ore 16 Piazza della Liberta
La navetta e gratuita e partira da Piazza S. Francesco a Giano Patatrac - Delikatessen Duo. Spettacolo comico = =
dell’lUmbria.Una bottiglia di olio novello in omaggio a tutti i partecipanti. musicale — per bambini e adulti, con degustazione =% & ‘
|
Ore 16.30 Sala Consiliare — Palazzo del Municipio DOMENICA 27 NOVEMBRE - :
| Simposi del Gusto. L'Olio senza confini a cura di Giulo Scatolini Degustazione guidata di olio extra vergine di oliva
Caffe Letterario, ¢/ Biblioteca Comunale
Ore 18 Giardino delle Monache — Giano dell’Umbria “G.Carducci” — Palazzo Mauri - Via Brignone‘ ore 16
“Al’Ombra dell’Olivo bambino” Letture e performances di una scultura
viva mediterranea a cura dell’Ass. all'Ombra del Mediterraneo Info e prenotazioni: tel. 0743 / 21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it
Ore 20.30 “Il Gala dell’Olio” Hotel Park Montecerreto Trevi
L'olio di Giano dell’'Umbria celebrato a tavola (costo 35 € a persona -
prenotazione obbligatoria) SABATO 26 NOVEMBRE
Ore 21 Chiesa di San Francesco - Concerto de “I Solisti di Perugia”
r DOMENICA 27 NOVEMBRE .
ore 9 Partenza da Piazza San Francesco Valtopina
m “Oleo Running” Corriamo lungo le vie dell’olio. Mostra mercato nazionale del tartufo e dei prodotti tipici
: ore 10 Palazzo del Municipio - “Regali sotto I'Ulivo” SABATO 26 NOVEMBRE

ore 10-12 Caccia al tesoro per bambini della scuola primaria

Ore 10 - 19 in Piazza del Municipio organizzata dall’Associazione “Fogliacolori”

“La Fiera dell’olio nuovo” Produttori in mostra

DOMENICA 27 NOVEMBRE

Ore 10.30 - 18.30 Centro storico ore 9 gara nazionale cani da cerca tartufo (a cura Ass.Tuber Terrae)

“Oliolandia” Laboratorio creativo con I'olio d’oliva per bambini
(per informazioni cell. 349.6430058) ore 11 Degustazione guidata olio extra vergine di oliva
Ore 11 Sala Consiliare — Palazzo del Municipio | Simposi del Gusto ore 16.30 - Padiglione eccellenze
“Estasi Culinarie” di Muriel Barbery

Con Claudio Carini e accompagnamento musicale dal vivo. A cura di
Fontemaggiore Teatro Stabile di Innovazione

Ore 11 Palazzo del Municipio - Cerimonia di annullo postale delle
Cartoline Ufficiali delle “Vie dell’Olio” in collaborazione con Poste
Italiane Spa.



5 |
2 ; - W 6° weekend
’ ;.-#;f-:*'ia 1y 3 - 4 dicembre 2011

Spoleto
4 Frantoi Aperti a Spoleto

1 DOMENICA 4 DICEMBRE
Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio spoletino
s Frantoio Feliziani
BUS navetta gratuito da Piazza Carducci ore 12 rientro ore 14 (partenza
dal Frantoio Feliziani ore 13.45)

Info e prenotazioni: tel. 0743 /21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it

7° weekend P
8 — 11 dicembre 2011 C €

Spello
L’ Oro di Spello - 50° festa dell’Olivo e Sagra della bruschetta
Tutti i giorni

Ore 9 — 18 Piazza della Repubblica - Mercato di prodotti tipici

Ore 9 — 18 Palazzo Comunale (Sale espositive 2° piano)
“La civilta dell’olivo” Mostra antologica: un secolo di storia umbra
raccontato attraverso una pianta

Ore 9 — 19 Palazzo Urbani Acuti
“Olio in particolare!” Mostra di fotografia

Ore 9.30 - 12.30 / 14.30 — 17.30 Visita guidata di Spello

Ore 10 — 18 Parrocchia di Santa Maria Maggiore
A ciascuno il suo hobby: mostra, mercato e baratto

Ore 17 Oro di Natale: Luce ad olio. Le luminaria dell’avvento

Ore 20 Centro storico: Le taverne dei terzieri

GIOVEDI 8 DICEMBRE
Ore 10 Palazzo Comunale, Sala degli Zuccari
Presentazione mostra: La civilta dell’olivo



Ore 11 Centro storico: Banda Musicale Properzio
itinerante da Vallegloria alle Piazze della Repubblica e Kennedy

Ore 12 Palazzo Comunale, Sala degli Zuccari
Teatro del Gusto: Lolio di Scipio

Ore 11-13 /15 - 18 Centro Storico
Clownterapia!!! Gag, allegria, giochi per bambini.

Ore 17 Teatro Comunale
Girolio d’ltalia. Per celebrare i 150 anni dell’Unita nazionale.

Ore 20 Taverne dei terzieri - Oro di Spello 2011/2012 presentazione
nuova annata olearia

VENERDI 9 DICEMBRE
Ore 11.30 Piazza della Repubblica: Concerto di mezzogiorno a km 0

Ore 12 Palazzo Comunale, Sala degli Zuccari
Teatro del Gusto: L'olio di Scipio

Ore 15-18 Centro Storico: Musica itinerante
Ore 18-23 Parcheggio di Sant’Andrea La notte de lu focone

Ore 21.30 Teatro Subasio: premio giornalistico Il Viaggiatore

SABATO 10 DICEMBRE

Ore 10 Villa Fidelia, Sala della Limonaia

Convegno nazionale: Progetto olea, genomica e miglioramento genetico
dell’olivo

Ore 11,30: Piazza Repubblica
Concerto di mezzogiorno: Fanfarona Brass Band

Ore 11-13 /15 - 18 Centro Storico
Clownterapia!!! Gag, allegria, giochi per bambini.

Ore 12 Palazzo Comunale, Sala degli Zuccari
Teatro del Gusto: L'olio di Scipio

Ore 16 Piazza della Repubblica
Appunto Giocolerie comico musicali — per bambini e adulti

Ore 18 — 23 Piazza della Repubblica 50 anni: Festa a sorpresa

DOMENICA 11 DICEMBRE
Ore 9 Centro storico Arrivano i carri “Na vorda era cusci”

Ore 9 Chiesa S. M. Maggiore: La Messa della benfinita

Ore 10 Centro Storico: Trekking urbano per le antiche vie della citta

Ore 10 Piazza della Repubblica e Centro Storico Scene di vita contadina
Ore 11,30 - Piazza Kennedy

Concerto di mezzogiorno, Fanfarona Brass Band

Ore 14,30 Centro storico - partenza P.zza Vallegloria: Corteo della Frasca

Ore 15.30 - 16.30 Piazza delle Repubblica Festa Grande

Ore 17 Teatro Subasio Danza moderna: “P. S. Martina La Ragione”
a cura della Compagnia Deja Donne

Informazioni: IAT: 0742 301009 Comune di Spello: 0742 300042/64

Spoleto
Frantoi Aperti a Spoleto

GIOVEDI 8 DICEMBRE
“Concerto della Scuola di Musica del Comune di Spoleto”
Basilica di S.Salvatore, ore 15.30

VENERDI 9 DICEMBRE
Anno Menottiano
Festival Pianistico di Spoleto

Teatro Caio Melisso, ore 21
“Chip and his dog” Omaggio a Gian Carlo Menotti

SABATO 10 DICEMBRE
Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio Spoletino

Navetta gratuita da Piazza Carducci partenza ore 15.15 rientro ore 18.45
Anno Menottiano Festival Pianistico di Spoleto

Teatro Caio Melisso, ore 21
“Chip and his dog” Omaggio a Gian Carlo Menotti

DOMENICA 11 DICEMBRE
Visita e degustazione gratuita nei frantoi del territorio Spoletino
Frantoio Feliziani

Navetta gratuita da Piazza Carducci partenza ore 12 rientro ore 14

Spoleto, Centro storico - dalle 8 alle 20
Mercatino delle briciole. Antiquariato, collezionismo e artigianato

Info e prenotazioni: tel. 0743 / 21.86.20 / 21 info@iat.spoleto.pg.it
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(raccolta delle olive su prenotazione)

ASSISI (PG)

Azienda Agraria Le Mandrie

Via Confraternita di S. Antonio, Assisi (Pg)

Tel/Fax 075 8064070 — Cell. 349 8217867
www.mandriesanpaolo.com / mandrie10@gmail.com

BETTONA (PG)

Azienda Agricola Mannelli Giulio

via Montebalacca, Bettona (Pg)

Tel/Fax 075 9869023

www.agrariamannelli.it / info@agrariamannelli.it

Visita al frantoio e degustazioni di olio. Possibilita di pranzo o cena alla
nostra osteria “Di Vin Porcello”con speciale menu degustazione (euro
25,00/persona)

CAMPELLO SUL CLITUNNO (PG)

Frantoio Oleario Eredi Gradassi Andrea snc

via Virgilio, 2 Campello sul Clitunno (Pg)

Tel. 0743 521033 Fax 0743 275602

www.gradassi.com / gradassi@mclink.it

“Olivando, alla scoperta dell’olivo perduto”, degustazioni di olio e di prodotti
locali, musica dal vivo e karaoke. Raccolta delle olive su prenotazione.
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I Frantoi Aperti

ACQUASPARTA (TR)

Frantoio Oleario Palmadori Massimo

Fraz. Portaria Campagna, 53 B Acquasparta (Tr)

Tel/Fax 0744 931105 Cell. 347 7431799
www.frantoiopalmadori.com
massimopalmadori@gmail.com

Tutte le domeniche di Frantoi Aperti: “Bruschettando con
I'olio nuovo” degustazioni e vendita di olio extravergine di
oliva nuovo, prodotti agroalimentari tipici locali, saponi e
cosmetici naturali all’olio e visite guidate al frantoio.
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ARRONE (TR)

Frantoio Oleario Bartolini Emilio & C. s.n.c.

via della Grotta, 18 Arrone (Tr)

Tel. 0744 389142 Fax 0744 388722
www.frantoiobartolini.com / info@frantoiobartolini.com
Visite al frantoio e degustazioni di olio novello

ASSISI (PG)

Azienda Agraria Le Mandrie

Via Confraternita di S. Antonio, Assisi (Pg)

Tel/Fax 075 8064070 — Cell. 349 8217867

www.mandriesanpaolo.com / mandrie10@gmail.com

Visita al Frantoio e degustazione ogni fine settimana. 7 novembre ore
13 tutti alla raccolta delle olive. 12 e 13 novembre “L’olio extravergine
e vita. Valorizziamo la vita” jazz session and olive tasting with Stefano
Baroni and Augusto Castriota Duo. Raccolta delle olive su prenotazione.

Le Vecchie Macine sas

Vie Beviglie, 18 Tordibetto, Assisi (Pg)

Tel/Fax 075 8019538 Cell. 368 3439187
www.levecchiemacine.com / info@levecchiemacine.com
Visita al Frantoio e degustazione di olio nuovo e vini locali

BETTONA (PG)

Azienda Agricola Mannelli Giulio

via Montebalacca, Bettona (Pg)

Tel/Fax 075 9869023 www.agrariamannelli.it / info@agrariamannelli.it
Tutte le domeniche pomeriggio: “La domenica con gusto” Visita al
frantoio, degustazioni di olio nuovo, salumi di cinta in abbinamento a
vini umbri (costo a persona €10,00). Raccolta delle olive su
prenotazione. Possibilita di pranzo o cena alla nostra osteria “Di Vin
Porcello”con speciale menu degustazione (€ 25,00/persona)




CAMPELLO SUL CLITUNNO (PG)

Azienda Agraria Marfuga

viale Firenze, Campello sul Clitunno (Pg)

Tel. 0743 521338 Cell. 349 4200063 Fax 0743 270043
www.marfuga.it / marfuga@marfuga.it

Visita al frantoio e degustazioni di olio nuovo. Dal 29 ottobre
all't novembre concerti Jazz, degustazioni di Vino Caprai.

Frantoio Oleario Eredi Gradassi Andrea snc

via Virgilio, 2 Campello sul Clitunno (Pg)

Tel 0743 521033 Fax 0743 275602 www.gradassi.com / gradassi@mclink.it
“Olivando, alla scoperta dell’olivo perduto”, degustazioni di olio e di prodotti
locali, musica dal vivo e karaoke. Raccolta delle olive su prenotazione.

CASTEL RITALDI

Frantoio Settimi Franco

Fraz. Colle del Marchese, 90 Castel Ritaldi, (Pg)

Tel. 0743 51370 Cell. 338 9646942 Fax 0742 343056
carlo.settimi@gmail.com

Visita al frantoio e degustazioni di olio nuovo

CASTIGLIONE DEL LAGO (PG)

Cooperativa Oleificio Pozzuolese

via Croce, 3 Pozzuolo, Castiglione del Lago (Pg)

Tel/Fax 075 959151 Cell. 339 5665786

oleificiopozzuolese@yahoo.it / www.cooperativaoleificiopozzuolese.it
“Itinerolio” Visite guidate al frantoio con assaggio di olio e prodotti tipici
locali

FOLIGNO (PG)

Oleificio Sociale Foligno

via delle Industrie, 25 Foligno (Pg)

Tel/Fax 0742 670262 www.olioilcastello.it / info@olioilcastello.it
Visita al frantoio e degustazioni di Olio nuovo

GIANO DELL'UMBRIA (PG)

Azienda Agraria Tini e del Sero

Loc. Pian della Noce - Moriano, Giano dell’'Umbria (Pg)

Tel/Fax 0742 90553 Cell. 347 4904983 josephinedelsero@libero.it
Visita al frantoio con degustazione tutti i fine settimana. “Mangiaunta VI
edizione” 29 e 30 ottobre. “Le vie dell’Olio XIl edizione” 26 e 27
novembre. Navette gratuite per il centro citta.

Frantoio Eredi Del Sero Enrico sas

Loc. Moriano 15/a - Giano dell’'Umbria (Pg)

Tel. 0742 931007 Fax 0742 90554 delsero.olio@libero.it

Visita al frantoio con degustazione tutti i fine settimana. “Mangiaunta VI
edizione” 29 e 30 ottobre. “Le vie dell’Olio XII edizione” 26 e 27
novembre. Navette gratuite per il centro citta.

Frantoio Flamini di Sabatino Flamini -
Fraz. Fabri, 91 Bivio Moscardini - Giano dell’'Umbria (Pg) 9
Tel/Fax 0742 90509 Cell. 333 4384586 C @
www.frantoioflamini.it / info@frantoioflamini.it

Visita al frantoio con degustazione tutti i fine settimana.
“Mangiaunta VIl edizione” 29 e 30 ottobre. “Le vie dell’Olio Xl edizione”
26 e 27 novembre. Navette gratuite per il centro citta.

Frantoio Speranza di Massucci Valeria

via Caldarello, 21 Giano dell’Umbria (Pg)

Tel/Fax 0742 90364 Cell. 339 5998005

www.frantoiosperanza.com / info@frantoiosperanza.com

Visita al frantoio con degustazione tutti i fine settimana. “Mangiaunta VI
edizione” 29 e 30 ottobre. “Le vie dell’Olio XIl edizione” 26 e 27
novembre. Navette gratuite per il centro citta.

GUALDO CATTANEO (PG)

Azienda Agraria Bacci Noemio

via Madonna del Puglia 5 A, Gualdo Cattaneo (Pg)

Tel/Fax 0742 91456 Cell. 335 5963600

www.oliobaccinoemio.it / baccinoemio@libero.it

Visita al frantoio con degustazione di olio nuovo e bruschetta, zuppe di
lenticchie e ceci accompagnate da vino umbro

Azienda Mattioli Francesco Nicola

Via Umberto I, 2 S. Terenziano Gualdo Cattaneo (Pg)

Tel. 0742 98421 Fax 0742 840263

laurapompei@hotmail.com

“Non solo bruschetta” Visita al frantoio con degustazione di olio nuovo

Frantoio Rinalducci sas

Via Putuense, 40 Pozzo — Gualdo Cattaneo (Pg)

Tel/Fax 0742 91821 www.frantoiorinalducci.com / frantoiorinalducci@tin.it
Degustazioni di olio e visita al frantoio ogni fine settimana

ISOLA POLVESE

Oleificio Cooperativo “Il Progresso” soc. coop. Agricola
Collegamente gratuite con traghetto da S. Feliciano all’Isola Polvese.
Sabato 29 ottobre dalle ore 9.30 ogni 45 minuti.

Per informazione 335 7196762

Visita al frantoio con degustazione

MAGIONE (Pg)

Frantoio Faliero Mancianti s.r.l.

via della Pallotta 20 Fraz. S. Feliciano, Magione (Pg)
Tel/Fax 075 8476045

www.frantoiomancianti.com / info@olioniccolini.com
Visita al frantoio con degustazione



MONTECCHIO (TR)

Al Vecchio Frantoio F.Ili Bartolomei sas

via Cagnano, 6 Montecchio (Tr)

Tel. 0744 951395 Cell. 333 4107466 Fax 0744 951655
www.oleificiobartolomei.it / info@oleificiobartolomei.it

“I giorni dell’olio nuovo 2011” 13-20 novembre e 4-8 dicembre 2011
Degustazioni dell’olio nuovo e non solo, passeggiate in carrozza, visita
al frantoio in funzione e al museo dell’olio e tante gustose novita’.

PANICALE (PG)

Oleficio Cooperativo il progresso Soc. Coop. Agricola
Via Olmini 8, Panicale

Tel/Fax 075 837289 oliosansebastiano@alice.it

Visita al frantoio con degustazione

PERUGIA

Frantoio Berti

via Trasimeno ovest, 173 Olmo di Perugia

Tel/Fax 075 5178992 Cell. 335 7755837

www.frantoioberti.it / frantoioberti@frantoioberti.it

Visita al frantoio, degustazione di Olio e bruschette, Fattoria didattica
per bambini, il 13 novembre ore 16 Musica dal vivo

SPELLO (PG)

Frantoio di Spello uccd soc. cop. agr.

via Banche, 1 b Spello (Pg)

Tel. 0742 651662 Cell. 328 7560947 Fax 0742 304371
www.frantoiodispello.it / info@frantoiodispello.it

Visita al frantoio con degustazione di Olio nuovo, attivita per bambini
“Giocare fra gli Ulivi” a cura di Ass. Fogliacolori

Frantoio Ragani

Via degli Ulivi, 8 Spello (Pg)

Tel. 0742 301156 Cell. 348 0426030

www.olioragani.com / emaragani@libero.it

Visite guidate al frantoio con prima spremitura a freddo, degustazioni di
bruschette e prodotti tipici

SPOLETO (PG)

Oleificio Frantoio Feliziani Emilio

via Marconi, 532 Spoleto (Pg)

Tel/Fax 0743 260488

www.feliziani.it / info@feliziani.it

Degustazioni di olio nuovo e visita al frantoio. Il 20 novembre ore 10
raccolta meccanizzata delle olive.

Monini spa - Frantoio del Poggiolo =
ss. Flaminia km 129, Spoleto (Pg) 9 -
Tel. 0743 23261 Fax 0743 232689 C @
www.frantoiodelpoggiolo.com

info@monini.com / info@frantoiodelpoggiolo.com
30 ottobre, 20 novembre e 11 dicembre ore 10.30 — 13 e 10 dicembre
ore 15— 17.30: degustazione di bruschetta e vino.

5 e 6 novembre “Festa dell’Olio Nuovo” con zuppe, bruschette e vino e
corsi di assaggio dell’olio extravergine di oliva.

TODI (PG)

Frantoio La Casella di Scassini Paolo

Voc. Casella, 33 A Collevalenza (Todi)

Tel/Fax 075 887415

lacasella.italia@libero.it

Visita al frantoio con degustazione di olio nuovo e lugumi umbri

TREVI (PG)

Frantoio Gaudenzi

Loc. Camporeale, 6 Pigge di Trevi (Pg)

Tel/Fax 0742 781107

www.oliodopgaudenzi.it / info@oliodopgaudenzi.it
Visita al frantoio con degustazione di olio nuovo

Frantoio Checcarelli sas

via delle Grotte, 10 a Trevi (Pg)

Tel 0742 78498 Cell. 347 451839/347 6668271
www.oliocheccarelli.it / info@oliocheccarelli.it

Visita al frantoio e degustazioni di olio ogni fine settimana

Societa Agricola Trevi Il Frantoio

via Fosso del Rio Torre Matigge — Trevi (Pg)

Tel. 0742 391631 Fax 0742 392441 www.oliotrevi.it / info@oliotrevi.it
20/ FESTA DELL’OLIO NUOVO: musica, scuola di cucina, incontri
culturali, animazione per bambini

Uliveti DITrevi srl

ss. Flaminia km 141,70 — Bovara di Trevi (Pg)
Tel. 0742 386000 Fax 0742 381008
www.olioumbro.com / info@olioumbro.com
Visita al frantoio con degustazione di olio nuovo

Frantoio Lucentini Lorenzo

Via Corciano, 1 — Pigge, Trevi (Pg)

Tel/Fax 0742 78727 Cell. 349 8722842
www.frantoiolucentini.it /info@frantoiolucentini.it

Visita al frantoio e degustazione di olio nuovo e prodotti locali
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