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UMBRIA

EXPO REGALO

MOSTRA MERCATO 
DEL TARTUFO DI VALTOPINA
Nei due week-end 19-20 novembre e 26-27 novembre si svol-
gerà a Valtopina la 25a edizione della Mostra Mercato Naziona-
le del Tartufo. La mostra è ricca di eventi: oltre alle degustazioni 
del prodotto protagonista e di altri prodotti locali quali farro, 
lenticchie e funghi porcini, saranno organizzati convegni tenuti 
da esperti del prezioso tubero. 
La punta di diamante della manifestazione è il 2° Master del 
Tartufo. Questo corso è � nalizzato alla formazione di esperti 
del Tartufo attraverso il riconoscimento del gusto e dell’aroma 
del tubero.  Sabato 19 novembre ci sarà il convegno regionale 
“Prima � liera Umbra del Tartufo” in cui si parlerà della creazio-
ne della prima � liera di tracciabilità del tartufo nella regione 
Umbria. Assieme alla manifestazione si svolgerà anche “Tartu-
fando”: una serie di iniziative ed appuntamenti che si svolge-
ranno nelle vie e nelle piazze di Valtopina. 
Saranno organizzate inoltre delle spedizioni alla ricerca dei 
tartu�  attraverso itinerari scelti e guidati da esperti, i quali sve-
leranno tecniche e segreti per rintracciare il prezioso tubero.

L
a consolidata Mostra Mercato Nazionale 
del Regalo, si presenta ancora una vol-
ta con qualche settimana di anticipo ri-
spetto al tradizionale periodo di acquisti 
natalizi come vetrina privilegiata per le 

aziende che vogliono presentare le novità del mer-
cato e come grande opportunità per tutti coloro 
che desiderano fare regali originali e ricercati.
La rassegna, in perfetta sintonia con le richieste 
del sempre crescente numero di visitatori, propone 
un’offerta ampia e qualifi cata per lo shopping di 
tutta la famiglia e rappresenta un’occasione unica 
per tutti coloro che sono alla ricerca di addobbi e 
decori di ogni genere, oggettistica e complementi 
d’arredo, pregiati prodotti di artigianato artistico 
nazionale e internazionale, hobbistica, abbiglia-
mento, accessori moda, prodotti enogastronomici 
d’eccellenza e tanto altro ancora.
Quattro padiglioni espositivi, oltre 15 mila metri 
quadrati di superfi cie, circa 500 stand, 60 settori 
merceologici, 250 espositori provenienti da tutta 
Italia: questi sono i numeri di una manifestazione 
vincente che grazie anche all’ingresso gratuito, du-
rante i nove giorni di apertura al pubblico permet-
te agli oltre 115.000 visitatori provenienti da tutto 
il Centro Italia di immergersi appieno nella gioiosa 
atmosfera natalizia. 
La manifestazione ideale per trovare le miglio-
ri idee regalo, per tutte le esigenze e per tutte 
i gusti. Un successo consolidato nel tempo per 
questo evento, ad ingresso gratuito, che offre ai 
suoi visitatori tante vie tematiche, per una nove 
giorni dedicata al mondo del regalo: elettronica, 
tipicità, natura e benessere, moda, lusso, sapori, 
artigianato, tempo libero, oggettistica per la casa, 
sono solo alcuni dei settori presentati dagli esposi-
tori provenienti da tutta Italia. Una vera e propria 
città dove il pubblico potrà curiosare alla ricerca 
del pensiero originale o di tendenza, dall’oggetto 
particolare all’accessorio, al gioco, al capo di abbi-
gliamento, fi no ai migliori prodotti di artigianato 
ed alimentazione.

GRANDI SORPRESE DAL 3 ALL’11 DICEMBRE

FRANTOI APERTI
Torna in Umbria “Frantoi Aperti”, evento che dal 29 ottobre 
all’11 dicembre offrirà 7 suggestivi weekend da non perdere 
per ritrovare il gusto della scoperta di un prodotto unico. 
Saranno molte le iniziative che si snoderanno in Umbria lungo la 
Strada dell’Olio Dop durante la lunga edizione, dedicata all’olio 
extravergine di oliva Dop Umbria ed organizzate nei comuni e 
nei frantoi aderenti anche con spettacoli e attività culturali colla-
terali.  Tanti weekend che, in un paesaggio suggestivo esaltato 
dai colori, dai profumi e dai sapori autunnali, porteranno alla 
scoperta del gusto di un prodotto pregiato come l’olio extra ver-
gine d’oliva umbro.  L’olio nuovo è il � lo che conduce di frantoio 
in frantoio, attraverso sagre, mostre e degustazioni nelle piazze 
e nei frantoi. Moltissime città italiane organizzano una serie di 
eventi e degustazioni nelle principali piazze cittadine e nei luo-
ghi di produzione dell’olio, con visite guidate a oliveti e frantoi 
delle aree olivicole e allestimento di stand e mercatini in tutte le 
regioni italiane. 
Non c’è niente di meglio di un pomeriggio, con la famiglia o gli 
amici, alla scoperta dei sapori della terra che la stagione offre, a 
contatto con la natura e la genuinità in un frantoio. 


