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CASTEL RITALDI

Trevi Trattamenti estetici, musica folk, stornelli, giochi, bruschette domani e domenica alla società agricola “Il frantoio”

“Un sacco belli” con l’olio extravergine
C’è anche la mostra di attrezzature agricole di fine Ottocento

Trevi

A
ncora un fine settimana all’insegna
dell’olio nuovo a Trevi dove, in occa-
sione di Frantoi aperti, anche domani e

domenica ci sarà la possibilità di approfittare di
un ricco cartellone di eventi offerti dalla società
agricola “Il frantoio”.

DOMANI E DOMENICA
Dalle 11 alle 18 - Degustazione di piatti ti-

pici con olio extravergine di oliva in collabo-
razione con l’istituto alberghiero di Assisi.
All’angolo bruschetta, poi, degustazione di
bruschette con olio extravergine di oliva
“Olio famiglia” ed “Olio famiglia non filtra-
to”.

Dalle 11 alle 12 - Degustazione guidata di
olio extravergine di oliva.

Dalle 16 alle 17 - Degustazione delle cre-
spelle ottobrine.

Dalle 10 alle 18 - Visita al nuovo frantoio,
alla linea di produzione dell’olio extravergi-
ne di oliva dop Umbria, proiezione del video
della raccolta e lavorazione delle olive e mo-
stra di attrezzature agricole di fine ’800.

Dalle 15 alle 18 - “Liberi di giocare” con
scacchiere per tutti coloro che voglio eserci-
tarsi al gioco.

Il campione italiano UISP 2007, Mirko
Trasciatti sfiderà il pubblico sulla scacchiera
gigante.

Dalle 12 alle 18 - 3° raduno “Amici di face-
book del Frantoio”.

DOMANI
Ore 16,30 - Presentazione del libro “Le

buone piante che curano” di Salvatore Pez-
zella .

Dalle 15 alle 17 - Trattamenti estetici gra-
tuiti all’olio extra vergine d’oliva Trevi dop
Umbria.

DOMENICA
Dalle 11 alle 17 - Trattamenti estetici gra-

tuiti all’olio extra vergine d’oliva Trevi dop
Umbria. Giochi e attrezzature di legno e con
materiali di riciclo.

Dalle 12 alle 18 - Musica folk e stornelli.

ASSISI E SPOLETO

Cultura e arte

A scuola
di oro verde

ASSISI - Spazio per l’olio nuovo e le
degustazioni dei prodotti di punta del
territorio umbro in occasione della
manifestazione “Frantoi aperti” anche
ad Assisi e Spoleto.

ASSISI
DOMANI

Dalle 10 alle 12,30 e dalle 15 alle 19
- In piazza del Comune, sala ex Pina-
coteca, mostra fotografica a cura di:
Aprol Perugia dal tema “La pianta
dell’olivo”.

Dalle 9 alle 19 - Expo dei prodotti
dell’olio e degustazioni.

Ore 10,30 - In sala della Concilia-
zione, convegno “L’olio extravergine
di oliva Dop umbria è un alimento
funzionale che fa bene alla salute”.

Dalle 10 alle 19 - Frantoio in piazza
“come si fa l’olio” (dal vivo).

Dalle 15,30 alle 19 - Bruschetta in
piazza.

Ore 15,30 - Spettacolo letterario sul
cibo a cura della compagnia Fonte-
maggiore.

Ore 16 - Visita guidata “Assisi e
l’olio nella storia e fra le mura”. Per
informazioni 347/3907981.

Ore 17 - Scuola dell’olio, degusta-
zioni guidate a cura di Giulio Scatoli-
ni.

DOMENICA
Dalle 9 alle 19 - A Santa Maria degli

Angeli, piazza Porziuncola, “Profumi
e sapori d’autunno - Frantoi aperti”.

Expo dei prodotti dell’olio e degu-
stazioni.

Ore 15 - Spettacolo per bambini a
cura della compagnia Fontemaggio-
re.

Ecco il programma del week end de-
dicato all’oro verde ed alle degusta-
zioni a Spoleto.

SPOLETO
DOMANI

Visita e degustazione gratuita nei
frantoi del territorio spoletino, fran-
toio “Del poggiolo “ e frantoio “F e l i-
ziani”.

Bus navetta gratuito da piazza Car-
ducci: partenza alle 15,15 e rientro al-
le 18,45 (partenza dal frantoio Felizia-
ni alle 18,30).

Ore 21,30 - Al teatro Nuovo Gian
Carlo Menotti, Finché c’è la salute”
con Cochi e Renato.

DOMENICA
Visita guidata della città di Spoleto

a cura di “Guide in Umbria” con par-
tenza da piazza della Libertà alle 15.

Spazio ai sapori

Un cibo
da guinness

CASTEL RITALDI - Spazio ai sapori
della terra, alle visite guidate ed alla mu-
sica d’autore anche a Castel Ritaldi. Ec-
co i principali appuntamenti del fine set-
timana.

OGGI
Ore 10 - “Aspettando il frantotipico”,

corso di cucina a base di olio d’oliva (co-
sto di 50 euro comprensivo del pranzo,
con prenotazione obbligatoria).

Ore 21,30 - “Degustazione in musica”
con Danilo Di Paolonicola.

DOMANI
Ore 9 - “Saluto a madre natura: il mo-

vimento che rigenera”.
Ore 21 - “Oliamoci bene…” Cena sen-

soriale tra note e sapori. Il costo della ce-
na è di 25 euro e prenotazione obbligato-
ria.

DOMENICA
Ore 9 - “Saluto a madre natura: il mo-

vimento che rigenera”.
Ore 9,30 - A Colle del Marchese, “A

spasso tra gli ulivi”, escursione guidata
con Daniele Piermarini.

Ore 10 - A Colle del Marchese, “Gio-
chiamo a fare l’olio”: raccolta delle olive
per bambini.

Ore 10,30 - Raduno di auto d’epoca
“Scuderia Campello”.

Ore 13 - “Pranzo nel castello”, preno-
tazione obbligatoria e costo di 20 euro.

Ore 15 - A Colle del Marchese, “La
musica dei cantastorie”, passeggiate con
gli asini, benessere mani e viso e mercato
dei prodotti tipici ed artigianato locale.

Ore 16,30 - “La bruschetta più grande
del mondo”.

Campello sul Clitunno Da oggi musica dal vivo e karaoke

Passeggiata
con i muli e merenda

CAMPELLO SUL CLITUNNO - Prosegue anche
questo fine settimana “Frantoi aperti” e, per l’occa-
sione, anche Campello sul Clitunno si veste a festa.
Ecco il programma del week end.

OGGI
Ore 18 - Conferenza “Ecomuseo del territorio di

Campello sul Clitunno”.
Ore 19 - Degustazioni di olio e di vino.

DOMANI
Dalle 9 alle 13 e dalle 15 alle 19 - Al frantoio Eredi

Gradassi, musica dal vivo, karaoke e degustazioni.
Ore 14,30 Al prato di San Cipriano, “Il circolo de-

gli asinelli”, attività per bambini: passeggiata con i
muli e merenda in frantoio al costo di 3 euro. Preno-
tazione obbligatoria allo 0743/275558.

Ore 17 - Al Vecchio molino, presentazione della
guida “Le fonti del Clitunno e il Tempietto”.

Ore 18 - “I Solisti di Perugia” in concerto.

Ore 19 - Degustazione di vino e olio.
DOMENICA

Dalle 8 al tramonto - Mercatino dell’antiquariato
e del collezionismo. Durante la giornata nella piazza
di Pissignano bruschette, vino e castagne per tutti.

Dalle 9 alle 17 - Svolgimento dell’estemporanea
di pittura.

Ore 10 - Passeggiata dal Clitunno al castello di
Pissignano (prenotazione obbligatoria allo
0743/27558).

Dalle 10 - “Impariamo a raccogliere le olive”.
Dalle 9 alle 13 e dalle 15 alle 19 - Al frantoio Eredi

Gradassi, musica dal vivo, karaoke e degustazioni.
Dalle 15 alle 20 - All’antico frantoio Carletti,

“bruschettando con l’olio nuovo”.
Dalle 15 alle 17 - All’azienda agricola Sordini Si-

gismondi, degustazione “Fior d’olio” nel “Piccolo
museo della civiltà agricola campellina”.

IN G I RO PER L’UMBRIA

RASSEGNE

Un pomeriggio in compagnia del poeta dialettale Gian Paolo Migliarini

A Perugia per assaggiare la bruschetta etrusca
PERUGIA - Tra i molti itinerari
del gusto offerti nell’ambito di
Frantoi aperti ci sarà spazio an-
che per le degustazioni della
“bruschetta etrusca” domenica
dalle 10 alle 13 e dalle 15 alle
18 al Frantoio Batta di Perugia.

L’olio etrusco è stato lanciato
lo scorso anno in occasione del-
la consegna dell’Etrusco d’oro
assegnato dalla Pro Ponte
all’attore perugino Filippo Ti-
mi nel corso dell’ormai tradi-
zionale cena del Lucumone. Un

olio particolare prodotto dal
frantoio i cui oliveti sono pro-
prio sul territorio a ridosso
dell’Ipogeo dei Volumni e della
necropoli etrusca che si affac-
cia anche su via San Girolamo
dove ha sede il frantoio. Un oli-
veto antico di proprietà dei Be-
nedettini di San Pietro e da di-
versi decenni acquistato dalla
famiglia Batta. Un olio partico-
lare, poi, si deve abbinare, so-
prattutto per una bruschetta, ad
un pane particolare, quello pro-

dotto, per l’occasione, dall’an-
tica panetteria e pasticceria “Ai
vecchi ponti” di Ponte San Gio-
vanni che presenterà due o tre
tipi del suo prestigioso assorti-
mento. Un olio, una bruschetta
ed un pane che avranno anche
un “contorno” culturale: sarà
infatti presente, nel pomerig-
gio, il poeta dialettale Gian
Paolo Migliarini che proporrà
una lettura di poesie della sua
ultima raccolta “Le tre fati-
ghe”.


