
PRODUTTORI D’OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVAPROGRAMMA FRANTOTIPICO 2019

SABATO 9 NOVEMBRE

ore 20.30 - PalaFrantotipico Colle del Marchese 
Cena dell’Olio Nuovo, con degustazione guidata dell’olio extravergine di oliva  
prodotto dai frantoi di Colle del Marchese a cura di CIR Compagnia Italiana di 
Ristorazione (prenotazione obbligatoria 334.8681080)

ore 21.30 - Colle del Marchese - GiuMont in concerto

DOMENICA 10 NOVEMBRE 

ore 9.30 - Colle del Marchese 
Passeggiata tra gli Ulivi alla scoperta del territorio e delle chiesette di campagna, 
a cura di Roberto Bizzaglia, Stefania Montioni e Domenico Manna
(In collaborazione con il gruppo “Castel Ritaldi Cammina”, Foligno Cammina”, “San Giacomo Cammina” e “Spoleto Cammina”)

ore 10.00 - Castello di Colle del Marchese 
- Apertura del Mercatino dei Prodotti Tipici e dell’Artigianato Locale 
- Apertura della Mostra Video-fotografica "...vivi come terra fertile..." a cura della 
fotografa Emanuela Duranti

ore 11.30 - Piazza di Colle del Marchese
Raduno delle auto e moto d’epoca del Moto Club S.C.A.M.E.A. e delle Vespe 
del Vespa Club Spoleto

ore 12.30 - PalaFrantotipico Colle del Marchese
Pranzo dell’Olio Nuovo, a cura di Sale in Zucca Ristorazione di Qualità Sociale
(È gradita la prenotazione 334.8681080)

ore 15.00-18.00 - Piazza di Colle del Marchese
Partenza della navetta (ogni 30 minuti) per la visita guidata ai frantoi:
- Frantoio Celesti - “Laboratori sensoriali” piccolo percorso didattico per bambini 
                               volto all’attivazione dell’olfatto e del gusto
- Frantoio Settimi - “Giochiamo a fare l’Olio”: raccolta delle olive e loro
                              lavorazione a cura di Carlo Settimi (oleario) e dei ragazzi
                             dell’Oratorio “Giò e Greg” di Castel Ritaldi
- Frantoio Cooperativo - “Olio Officina” laboratorio di pittura con colori a olio 
                                        a cura dell’artista Esmeralda
- Sala Polivalente - “Le virtù dell’olio d’oliva”: consigli alimentari per bambini
                              a cura della nutrizionista Dott.ssa Doria Ponti

In ogni frantoio sarà presente un gruppo musicale che eseguirà un repertorio di 
musica popolare

ore 18.30 - Piazza di Colle del Marchese
Momento conviviale: mega bruschettata in musica e degustazione gratuita di 
leccornie popolari a cura di Locanda Rovicciano Catering
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Loc. Madonna di Lugo
Spoleto

Tel. 0743.225092

Zona Ind. - Castel Ritaldi
Tel. 0743.51236

x

CIMARELLI

CIMARELLI
TERMOEDILIZIA

S.N.C. Di Cimarelli S. e C.

PAVIMENTIVI - RIVESTIMENTI
RUBINETTERIA - SANITARI

RISCALDAMENTO
CONDIZIONAMENTO

Loc. Beroide, 140
Tel. 0743.276098

AGENZIA FUNEBRE

         FEMAR
La Bruna di Castel Ritaldi
Via della Repubblica 130

Cell. 348.2281462
Tel. 0743.51658

Borgo II
Castel Ritaldi

Tel. 0743.252010
Cell. 335.6071834

www.nazzarenonatalini.it
info@nazzarenonatalini.it

Via L. Da Vinci, 4
Bruna di Castel Ritaldi

Tel. 0743 51968

LAVORAZIONE DI MARMI E GRANITI

VIA RUZZOLA, 14
Z.I. CASTEL RITALDI (PG)
Tel/Fax 0743.252178

martinimarmi@libero.it

Via II Giugno
Castel Ritaldi (PG) 
tel: 0743 51221

Via del Lavoro, 16
Z.I. Castel Ritaldi

0743.51771

0743.51344 - 320.5657992

ai Cd steev l e Ri iP t a. lc do iL

CASTEL RITALDI
331.5496724
393.4115293
347.6720054

Piazza Beato Bonilli, 2
Fraz. Castel S. Giovanni

Castel Ritaldi - Tel. 0743.51300

farmacia zuccari

... da oltre trent’anni
il tuo consiglio di fiducia!

Via della Repubblica, 50
La Bruna di Castel Ritaldi 

Tel. 0743.51114

Via Leonardo da Vinci, 5
La Bruna di Castel Ritaldi

Tel. 0743.51857 specialità tipiche umbre ........ e non solo!

Piazza Santa Marina - Castel Ritaldi

InGustus
STUZZICHERIA


