Menu Degustazione TrattOliva

Selezioni olio

ANTICO FRANTOIO

CARLETTI
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Welcome drink “Oliveto”
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Arancino fritto in olio selezione “Prim’Olio”, ripieno di olive e pomodori secchi su crema di pecorino.
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“TagliOliva” con ragu di guanciolo.
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Carré di maialino in confit di olio selezione “Revalioso” con pure di patate.
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Pan brioche, ricotta, fichi e olio selezione “Tancredi”.

Acqua, caffé e coperto inclusi.
€45

Vini esclusi



