G
[ )

’*”__?'__/_ B -

P Olio
Extra Vergine df Ofiva
Fealians

ne di oliva

[—

B‘“‘?ETFI‘R]II-::

olo extra vergi

3R
"

];qdl'zz'one dal 1850

Frantoio Oleario Bartolini Emilio Srl - Via della Grotta, 18 - Arrone (TR) - tel: 0744 389142 - fax: 0744 388722
www.frantoiobartolini.com info@frantoiobartolini.com n Frantoio Bartolini fa frantoiobartolini




VISITA AL FRANTOIO

All'interno del nostro frantoio avrete l'opportunita
di scoprire I'affascinante mondo della produzione e
trasformazione delle olive nel pregiato “oro verde”.

DEGUSTAZIONE DELL'OLIO NOVELLO
L'olio nuovo appena spremuto € un'esperienza che
nessun buongustaio dovrebbe negare a se stesso.
Non c'& miglior modo di assaporare un prodotto cosi
fresco e genuino se non con un'ottima bruschetta.
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Nell'ambito della degustazione sono in
programma intrattenimenti vari.
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acquistare direttamente olio extra vergine di Dindiniy, gul 18"

oliva novello, pasta, polenta, lequmi, cereali e
farine di nostra produzione.




